Nowoczesna Wigilia z noclegiem w Warszawie

Wieczerza wigilijna jest jednym z najstarszych zwyczajow w Polsce. Ta uroczysta przedswigteczna
kolacja skupia przy stole najblizszg rodzine, podawane s3g tradycyjne postne potrawy, od setek lat
menu niewiele sie zmienito. Obowigzkowo podaje sie ryby, najczesciej sq to sledzie i karp.
Zwyczajowo na stole muszg sie znalez¢ pierogi z kapustg, takze zupa grzybowa lub czerwony barszcz z
uszkami. Do picia serwuje sie kompot z suszu, a na deser podaje kutie — potrawe z ziaren pszenicy,
maku, miodu i bakalii. Potraw wedle tradycji powinno by¢ 12.

Menu wigilijne rézni sie troche w poszczegdlnych regionach kraju, a nawet rodzinach. Jednak
potrawy sg przygotowane niezmiennie z:

* ryb,

e kapusty,
e grzybow,
e maku.

Przygotowanie wieczerzy wigilijnej wymaga sporych umiejetnosci a takze czasu. Mozna by jednak
troche zerwac z tradycjq i wyjechac chocby do stolicy. Ciekawy pomyst na nowoczesng wigilie i nocleg
w Warszawie oferuje podrdzujagcym Hotel Portos. Hotelowa restauracja przygotuje na te okazje
wykwintng kolacje, uwzgledniajac Swigteczne menu. Potrawy przygotowane sg z tradycyjnych
sktadnikow, ale w wersji bardziej wykwintnej niz w przeciethym domu. Wsrdd atrakcyjnych
propozycji kulinarnych znajdujg sie m. in.:

e carpaccio z marynowanego tososia,

e tatar ze Sledzia,

e tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem,

e pierogi z kapustg i grzybami,

o filet z karpia na safatce z buraka z makaronem tagliatelle,
e krem z borowikdéw z nutg koniaku,

e kutia.

Dla os6b chcacych w ten dzien skosztowaé miesnej potrawy przygotowano pieczong kaczke z sosem z
Zurawiny i wina.

Wybér dan jest bardzo duzy, wszystkie potrawy sg starannie przygotowane i elegancko podane.
Warto wiec skusic sie na spedzenie wigilijnego wieczoru poza domem — na przyktad w Hotelu Portos!
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